SOUND

LA PAUSE

CAFE

EXPRESSO 2€ THE OU INFUSION 5€
NOISETTE 3e CHOCOLAT CHAUD 6€
Nuage de lait

CHOCOLAT VIENNOIS 7€
DOUBLE EXPRESSO 4€

-Paddy-

CAPPUCCINO 5€ BRI SH CORFEE ot s
CAFE CREME 5€ CAFE FRAPUCCHINO 6€

Lait, sirop de caramel

**DISPONIBLE EN DECAFEINE**
LAIT VEGETAL SUR DEMANDE

HAPPY HOUR CLUB SEGUIN
17H - 20H30 23H30 - 05H00
LUNDI AU VENDREDI VENDREDI - SAMEDI
CONTACT:

réservation et devis

infoseguinsound@gmail.com
+ (33) 0962605467

SUIS NOUS POUR NE RIEN MANQUER DE NOS

-~ -~

EVENEMENTS

SEGUIN



NOS PLANCHES
A PARTAGER

PLANCHES POUR 2/3 PERSONNES

LA FROMAGERE 23€

Comté, camembert, saint nectaire, bleu, tomme noire servis avec raisins,
noix grillées et confiture

PLANCHE SEGUIN 25€

Chorizo, saucissons , mortadelle a la truffe, Comté, camembert, saint
nectaire, bleu, coppa, servis avec noix grillées et cornichons

WINGS BUFFALO

X6: 1D€ - X12: 16€ - X22: 22€
Sauces au choix: bby, sriracha mayo, moutarde a I'ancienne au miel, sriracha
classique

SHARING LOVER 27€

Dignons rings, nems aux [égumes, crevette tempura, mozzarella sticks, chilli
cheese nugget, bouchées de camembert. Servie avec sauces tartare, bbg et
sweet chilli.

PLANCHE MEDITERRANEENNE 23€

NOS BURGERS

A DEVORER

NOS

SOFTS

NOS COCKTAILS

SIGNATURES

CLASSIC BURGER 19€

BRISKET BUNS 20€

Viande dorigine francaise 150gr, cheddar,
mayonnaise & I'ail roti, oignons rouges
caramélisés, salade, tomates. Servi avec
frites maison,

CHICKEN CAJUN BURGER _19€
Blanc de poulet pané maison épicé au cajun,
cheddar fumé et sauce Sequin lénérement
epicée. Servi avec frites de patates douce.

Viande de boeuf effilochée fumée maison,
cornichon, mother’s sauces, coleslaw.
Servi avec frites maison

FALAFEL BURGER 16€
Galette de falafel maison 150gr, sauce &
la betterave, sauce salsa. Servi avec
frites maison

BURGER DU JOUR 20€

Demandez 3 vatre serveur préferé

**SUPPLEMENT BACON 1,00€**

Caviar d"aubergines, tapenade d'olives, houmous de pois chiche, féta, olives,
tomates cerises et boules de falafel

Lizz HEvlviEs

Calamars frits accompagné de sauces tartare maison 10€

Frites maison classique ou patate douce 7€

Frites cheddar fondu et oignons verts ou cheddar fondu et 12€
bacon bits

Onion Rings servis avec une sauce wasabi mayo 0€

NOS SALADES
A CROQUER

SAUMON BOWL 19€

CESAR CRISPY 18€

Poulet  croustillant,  salade
romaine, eufs durs, tomates
cerises, gouttes de poivrons,
crolitons @ I'ail. Sauce césar
maison

Quinoa, saumon fumé maison,
edamame, courgettes, radis,
avocat. Sauce soja sucrée 3 la
mangue

SALADE THAI l19e SALADE GRECQUE 7€

Crevettes croustillantes Féta, houles de falafels maison,
|égérement épicées, saladeverte,  salade verte, olives noires,
chou rouge, avocat, carotta rapées,  tomates, concombres, poivrans,
cacahutes grillées, germe de soja,  SAUCE Orecque maisan
vinaigrette au soja et sésame

maison

SEGUIN

CLASSICS

MONSIEUR SEGUIN
OU MADAME SEGUINE 19€

Notre version du croque monsieur sur pain
de campagne artisanal et morbier coulant
Notre version madame avec oeuf coulant.
Servi avec salade et frites maison

SAUMON FUME GRILLE  23¢

FISH & CHIPS - LONDON
STYLE! 18€

Dos de cabillaud, panure maison réalisée 3
base de notre biére artisanale. Servi avec
salade et frites maison

BROCHETTES DE POULET  17¢

COCA, COCA ZERO 33CL &€ DIABOLO -Sprites- 5€
FANTA 25CL 5€ Sirop kiwi, cerise, grenading, fraise, péche, citron,
§ menthe

SCHWEPPES TONIC 26CL 5€ JUS DE FRUITS a€
SPRITE 25CL 5€ Drange, Anars, Fralse, Cranberny, Mangue, Pamme,

FUZE TEA 5€ tomate (25d).

ABATILLE 33CL 4€ SAN PELLEGRING IL g€
ABATILLE PETILLANTE 33CL 4€ EVIAN IL 8€

NOS BIERES

PRESSION ARTISANALES

SEGUIN BLONDY - s0c)-43x 9€

“THE ONLY WAY TO DO GREAT WORK IS TO LOVE WHAT YOU DO.” - STEVE JOBS-

FLEMISH FANFARE

- 50ci-54%  10€

Ale blonde classique, legere et fruitee,
facile a boire une touche de houblon.

HIP HOP LAGER

Style biere ambre, en bouche, maltée et
légérement amére.

- Goci-53% Q€

BLANCHE DE BLANQUETTE - 500/ -381 9€

Lager légere au goit malte et notes
titronnées, style bohémien.

ISLAND PALE ALE - 501 -53% 10€

Biere blanche douce, |égére et rafraichissante.

NEIPA - 5ol -6% 10€

Biére fraiche |égére en amertume et une

Biere houblonnée aux saveurs fruitées et
aromes de fruits tropicaux.

touche d'arme de fruits tropicaun

NOS BIERES PRESSION - 25ct - B€

BIERES BOUTEILLE - DESPERADOS -3ic- BC
BIERE SANS ALCOOL - 1664 0,0% BC

TOUTES NOS PINTES A 7€ EN HARPY HOUR

CARTE DES

VINS

Saumon fumé grillé, légumes grillés, riz
au citron. Servie avec une sauce a
I'échalotte et 'estragon

PATES PESTO BURRATA 1€

Penne au pesto maison, burrata, dés de
tomates séchees et tomates cerises et
pignons de pins

Brochettes de blanc de poulet, poivron
grillé, sauces chimichurri. Servie avec riz
blanc et salade de saison.

COTELETTES D'AGNEAU 25€

(dtelettes d'agneau, purée de pomme de
terre maison et haricots verts. Servie avec
une sauce chimichurri

DESSERTS

GOURMANDS

FONDANT AU CHOCOLAT ge
TIRAMISU 8€
PANNA COTTA A LA MANGUE 8e
CAFE GOURMAND 8e

-PRIX NETS -

PIC SAINT LOUP - ROUGE o
Gerard Bertrand - PAYS D'0C

Disponible au verre T€

PINOT NOIR - ROUGE ¢
Gerard Bertrand - PAYS 0'0C

Disponsble au verre 7€

CHARDONNAY ~ BLANC e SAUVIGNON - BLANC 32¢
Les Amandiers - BIURGOGNE Sauvignon- PAYS D'0C

Dispanible au verre TE Dispanible au verre 7€

HARES - ROSE aoe PROSECCO PERLINO (L2
Le Rouét Prestige - MEDITERRANNEE Disponible ala coupe 10€

Disponible auvesre 7 MERCIER -~ CHAMPAGNE soE

MOET & CHANDON log Maison MERCIER 1858 - Champagne

Disponible au coupe 13

DISPONIBLE EN PICHET 25CL 12€ 50CL 23€

NOS

APERITIFS & DIGESTIFS

RICARD 5€
CAMPARI e
MARTINI  -Blanc, Dryou Russo- BE

CALVADOS/COGNAC HENNESSY 10¢€
AMARETTO/BAILEY'S] MINT'S g€
KIR[ KIR ROYAL - (assic, mire oupiche-  7€/13€

NOS

ALCOOLS

NOS WHISKY NOS GIN
JOHNNIE WALKED RED 5¢ GORDON'S se
JACK DANIEL'S N°7 Toe TANQUERAY ne
JOHNNIE WALKED BLACK e BOMBAY SAPPHIRE e
JAMESON ne HENDRICK'S 1e
GLENFIDDICH 12 ANS lae
LAGAVULIN 16 ANS 18e HOEIRIN e
CAPTAIN MORGAN [
NOS VODKA HAVANA ESPECIAL ne
HAVANA 7 ANS 1ze
9€
32'{'\'}:;’5;2 e DON PAPA 12¢e
DIPLOMATICO 12e

SUPPLEMENT SOFT + 2& [ CANETTE REDBULL +3€

528 HZ 15€ SEGUIN, DARLING 15€
Bourban, fleur de sureau, citron vert, Vodka, purée de litchi, jus de fraise,
menthe, jus de pomme prosecco

GOAT TO HELL 15€
PASSION N°5 15€

: - (achaga, ligueur de vanille, citron vert,
Rhum epicé, purée de passion, jus de purée de passion, sirop de piment
passion, sirop de gingembre, citron vert

CREATION DE VOTRE CHOIX 6€

Qlemandez 3 votre barman préféré

NOS COCKTAILS

CLASSIQUES

MOJITO 12€ SPRITZ -tlasigue ou hugo- 12¢€
Rhum blanc St José, citronvert, sucre,  Aperitivo marie brizard,
eau gazeuse. PrOSECCo, Qazeuse.

SEX ON THE BEACH 12€
Vodka, créme de péche,

MULE = muscom, landon, famalca, rish 126
Vodka, citron vert, ginger

beer. cranberry, ananas

MARCARITA 12€  CAIPIRINHA 12€
Tequila San José, triple sec, citronvert,  [3chaca aguacang, citron vert,
sucre —

PORNSTARMARTINI  14€  yppessomarTINI  12€

Vodka, sirap vanille, fruit passion, Vodka, sucre de canne, ligueur de
titron vert, short prosecco. e

LES COCKTAILS CLASSIQUE 9€ EN HAPPY HOUR !

NOS MOCKTAILS

SANS ALCOOL

RED HOT 8€

Jus de fraise, jus de cranberry,
sirop de vanille, jus de citron

GINGER FEVER 8€

Jus d'ananas, jus de passion,
sirop de gingembre, ginger beer

VIRGIN MOJITO 8€  VIRGIN SPRITZ 8€
Citron vert, sucre, eau Spritz 0 % “venezzio™ perrier,
petillant. tranche d'orange

COCKTAILS SANS ALCOOL 7€ EN HAPPY HOUR !

NOS
SHOTS
VODKA +sirop 5€ ORGASME 6€
MADELEINE 6€ JAGERBOMB 8€



